
 

 

 

 

 

 

 

 

Chimichurri mit Chipotle-Würzöl 

Benötig werden: 

• 1 Bund glatte Petersilie 

• 2 Knoblauchzehen 

• 1 Limette (Saft) 

• 1 TL Chili Flocken oder frische Chili 

• 1 TL grobes Meersalz 

• 1 TL Oregano (getrocknet) 

• 1 TL Thymian (getrocknet) 

• Chipotle-Würzöl 

Zuerst Petersilie und Knoblauch fein hacken. Dann werden alle Zutaten in der 

Schüssel mit dem Saft der Limette und dem Öl vermengt, bis eine Emulsion 

entsteht. Je nach Belieben vermengen, um es dickflüssiger/dünnflüssiger zu 

machen. 

Und fertig ist die Chimichurri!  

Vielen Dank an Quernheim BBQ! 

 

 

 

 

https://www.instagram.com/quernheim_bbq/

